
POMPEII   
Delicato, sorprendente, territoriale.
Gin tanqueray N° Ten, caprettone cordial, estratto di yuzu, polvere di 
lamponi.
Un omaggio alla storia e cultura di Pompei.

WALLACE     
Dissetante, fruttato, estivo.
Gin Tanqueray N° Ten, sciroppo di melone cantalupo, bitter al lime, 
tonica three cent nature.
Un cocktail dalle note dolci, ma allo stesso tempo decise.

TIJUANA 
Contemporaneo, esotico, rinfrescante.
Tequila casamigos blanco, estratto di guava, limone, soda al Pomplemo 
rosa.
Un cocktail dal bouquet fruttato, ma dall’anima esotica.

DOMINGO   
Inatteso, tropicale, artistico.
Rum Barcelo blanco alla fragola, honey mix alla cannella,
limone, smash menta. 
Un incontro tra i sapori caraibici e i profumi campani.

EL CASTILLO
Pungente, affumicato, trascendentale.
Tequila Casamigos blanco, mezcal san juan perro, cordiale di pompelmo e 
menta, limone, smash di peperoncino, crustas di sale affumicato.
Le classiche note decise del Messico, che sposano note piccanti ed agrumate della 
nostra cultura.

SAINTMARTIN / BOULEVARD
Intrigante, eterno, senza tempo.
Bitter Fusetti, vermouth Mancino rosso infuso al caffè, whisky bulleit 
burbon, bitter al cioccolato, milk washing gelato alla vaniglia.
La cultura napoletana che si intreccia con le origini magiche della mixologia francese.

DAM  
Mordace, territoriale, esclusivo.
Vodka ketel one, cordial alla susina del vesuvio, soda zenzero e limone.
Un cocktail dal gusto tipico vesuviano che incontra cultura e tradizione dei Paesi 
Bassi.

EMPIRE 
Allegorico, sfacciato, artistico.
Whishy bulleit burbon infuso alla pesca, sciroppo di vino bianco, limone, 
Champagne.
Un’antica tradizione napoletana che si unisce all’ antica e nobile arte della 
distillazione americana.
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“Siamo attratti da città che non abbiamo mai visitato,
da persone che non abbiamo mai incontrato

ma soprattutto da COCKTAIL che non abbiamo mai bevuto”.

Serviamo i drink senza cannucce, salvaguardiamo il nostro pianeta
I drink sono serviti con uno snack salato
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Tonno in stile Caprese, essenza di pomodoro
e spuma di mozzarella di bufala Aversana
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Fritturina di paranza con verdurine primaverili
e maionese di sfusato Amalfitano 
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Chianina cheesburger, cheddar, pomodoro cuore di bue
confit alla mediterranea e lollo verde

Accompagnato: Patatine stick, maionese e cetriolini 
15

 

Carpaccio affumicato di black Angus,
nizzarda di fagiolini, patate,

salsa carbonara e cipolla caramellata
14

 

Pizza in doppia cottura al bitter Fusetti
con zucchine alla scapece, stracciata di bufala

e mandorle tostate alla paprica
13

 

Cioccolati in diverse consistenze
e gel di albicocca pellecchiella

8

 

 

I  MENÙ DELLO
CHEF ROBERTO LEPRE

A L   T H E  R O O F

Rivolgiti al personale di sala per eventuali allergie

Da martedì a domenica h19.00-00.30
La cucina chiude alle 23.15



ITALIANE
Franciacorta Francesco I Brut Uberti 45                            

Franciacorta Magnificientia Brut Saten cl 75  60

Franciacorta Ca’ Del Bosco Cuvèe cl 75 80

Franciacorta Ca’ Del Bosco Clementi 2011 Cl75 190

Trento DOC Perlé Nero 95

ITALIANE ROSÉ
Franciacorta Francesco I Rosè Brut Uberti            50

Franciac. Ca Del Bosco Rosè cl 75                                120                                                                          

FRANCESI
Champagne Lallier Cuvèe R.020 cl 75 60

Champagne Lallier Blanc De Blancs cl 75  90

Champagne Lallier Blanc De Noir cl 75 90

Champagne Ayala Majeur Brut Ast. cl 75 80

Champagne Brut Boizel Reserve 75

Champagne Bruno Paillard Blanc De Blancs cl 75 130

Champagne Pol Roger Reserve cl 75 90   

Champagne Pol Roger Winston Churchill 2012 490

Champagne Ruinart R Brut cl 75 110

Champagne Ruinart Blanc De Blanc 160

Champagne Louis Roederer Coll.244 cl 75 120

Champagne Cristall  cl 2015 420

Champagne Perrier J. Belle Epoque cl 75 2015 270

Champagne Bollinger Special Cuvèe cl 75 110

Champagne Laurent Perrier Brut cl 75 90

Champagne Krug Cuvèe Cl 75 171eme 350

Champagne Dom Perignon P2 2004 cl 75 750

Champagne Dom Perignon 2013 cl 75 400

Cremant D'Alsace Extrabrut DOPff & Irion 70

Cremant Ambal 400

FRANCESI ROSÉ
Champagne Lallier Rosé cl 75 80

Champagne Boizel Rosé cl 75 90

Champagne Ruinart Rosé cl 75 160

Champagne Laurient Perrier Rosé 130

Champagne Dom Perignon Rosé 2008 cl 75 750



ITALIANE
Franciacorta Francesco I Brut Uberti 45                            

Franciacorta Magnificientia Brut Saten cl 75  60

Franciacorta Ca’ Del Bosco Cuvèe cl 75 80

Franciacorta Ca’ Del Bosco Clementi 2011 Cl75 190

Trento DOC Perlé Nero 95

ITALIANE ROSÉ
Franciacorta Francesco I Rosè Brut Uberti            50

Franciac. Ca Del Bosco Rosè cl 75                                120                                                                          

FRANCESI
Champagne Lallier Cuvèe R.020 cl 75 60

Champagne Lallier Blanc De Blancs cl 75  90

Champagne Lallier Blanc De Noir cl 75 90

Champagne Ayala Majeur Brut Ast. cl 75 80

Champagne Brut Boizel Reserve 75

Champagne Bruno Paillard Blanc De Blancs cl 75 130

Champagne Pol Roger Reserve cl 75 90   

Champagne Pol Roger Winston Churchill 2012 490

Champagne Ruinart R Brut cl 75 110

Champagne Ruinart Blanc De Blanc 160

Champagne Louis Roederer Coll.244 cl 75 120

Champagne Cristall  cl 2015 420

Champagne Perrier J. Belle Epoque cl 75 2015 270

Champagne Bollinger Special Cuvèe cl 75 110

Champagne Laurent Perrier Brut cl 75 90

Champagne Krug Cuvèe Cl 75 171eme 350

Champagne Dom Perignon P2 2004 cl 75 750

Champagne Dom Perignon 2013 cl 75 400

Cremant D'Alsace Extrabrut DOPff & Irion 70

Cremant Ambal 400

FRANCESI ROSÉ
Champagne Lallier Rosé cl 75 80

Champagne Boizel Rosé cl 75 90

Champagne Ruinart Rosé cl 75 160

Champagne Laurient Perrier Rosé 130

Champagne Dom Perignon Rosé 2008 cl 75 750

Aglianico Jungano Paestum Igp cl 75 35

Pinot Nero IGT Meczan Hofstatter cl 75 30

Lagrein Alto Adige Kaltern cl 75 30

Ischia Rosato IGT Crateca 35

Cotes De Provence Aop Miraval cl 75 45

Cotes De Provence Rose' Whispering Angel 45

Rosato Vetere Paestum Igp Biologico cl 75 35

ARTIGIANALI AGRICOLA
Agricola Chiara  5% alc.vol    8

Agricola Ambrata  6,5% alc.vol      8

Agricola Nuda  & Cruda  4,5% alc.vol   8

Agricola Fresca  5% alc.vol   8 

Aglianico Vesuvio DOC 10

Primitivo Talò DOC 10

Caprettone del Vesuvio DOC Bianco 10

Chardonnay Western Cellars                 10

Campagne Lallier Brut ’20 13

Rosato Vetere Paestum Igp Biolog. Lt.1,5 65

Champagne Bollinger Magnum Cuvèe Lt.1,5 250

Franciac. Ca Del Bosco Cuvèe Lt.1,5 200

Champagne Dom Perignon Magn. Lt.1,5 2009 850



CAMPANIA 
Caprettone Benita 31’ Sorrentino 30              

Lacryma Christi Del Vesuvio DOC Munazei Casa Setaro   30               

Biancolella Ischia DOC Kalimera cl 7 40

Ischia Bianco IGT Epmeo Crateca 35

Bianco Per Eva Costa D'Amalfi DOC cl 75 40

Costa D’Amalfi DOC Tramonti Tenuta San Francesco 45 

Falanghina Donnalaura cl 75 45

Falanghina Via Del Campo Quintodecimo 75

Fiano Avellino Ventitrefilari DOCG cl 75 40

Fiano Exultet Quintodecimo 70

Greco Di Tufo Caggiano Devon cl 75 30

Greco Di Tufo Giallo Darles DOCG Quintodecimo 75

SICILIA
Etna Bianco Petralava DOC cl 75 30

Grillo Sur Sur DOP Donnafugata 30

 

ABRUZZO 
Pecorino Terre Di Chieti Igp Bio cl 75 30

Trebbiano D’abbruzzo Edoardo Valentini  150

TOSCANA
Bolgheri Bianco Costa Di Giulia cl 75 30

Batar Querciabella  120

PIEMONTE
Blange Arneis Langhe DOC Bio Ceretto 35

Gavi De Gavi Etichetta Nera La Scolca 40

TRENTINO
Gewurztraminerjoseph Hofsatter cl 75 30

Muller Thurgau Kaltern cl 75 30

FRIULI  VENEZIA GIULIA
Chardonnay Jermann cl 75 40

Saviugnon Jerman cl 75 40

Pinot Grigio Jermann cl 75 40

Ribolla Gialla Felluga 35

Bianco Venezia Vintage Tunina Jermann 75

FRANCIA
Poully Fuisse Pierre Andre cl 75 65      

Chablis Gilbert Picq cl 75 50

Riesling Alsace DOPff & Irion cl 75 35

STATI  UNITI
Chardonnay Lodi Western Cellars cl 75 California 30

Valle Di Lodi Zinfalden Western Cellas  Rosso      30


